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Porto Rouge

Cardinal (Vin rouge + cassis)

Martini (Rosso ou Blanco)

Pineau (blanc ou noir)

Suze 15°

Ricard (Anisé 45 %)

Picon Biére (avec biére ST OMER 4°7)

Picon Biére (avec biére ST OMER 4°7)

Whisky eécossais (CLAN CAMPBELL)

Supplément coca

Whisky Aberlour - 10 ans 40°

Supplément coca

Kir Blanc (cassis. framboise, péche, mlre) Cote de Gascogne
ODES BLC

Kir Pétillant (cassis, framboise, péche, mire) - André Gallois
Apérol Spritz
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Sirop (Fraise, péche, grenadine, cassis, menthe, menthe glaciale,
citron)
Diabolo (Fraise, péche, grenadine, cassis, menthe, menthe
glaciale, citron)
Limonade
Jus de fruit (Pago : Pomme, tomate, orange, ananas, abricot)
Oasis tropical - Bouteille en verre
Fuze-Tea — Bouteille en verre
Orangina — Bouteille en verre
Coca — Bouteille en verre
Coca 0- Bouteille en verre
Perrier — Bouteille en verre
Evian — Bouteille en verre
Evian — Bouteille en verre
San Pellegrino — Bouteille en verre
San Pellegrino — Bouteille en verre

Supplément sirop
Carafe d'eau

6 cl.

12 cl.
5 cl,
Scl.
¢l
2 cl,

25 cl
50 cl

4 cl.

4 cl,

12 ¢l

12 cl.

15 ¢l

25 cl.

25 cl.

25 cl.
20 cl.
33 cl
33cl
25 cl.
33 ¢l
33 cl.
33 cl.
50 cl.
100 ¢l
o0 cl.
100 cl.

3.80€
2.00€
3.50€
3.50€
3.50€
2.80€
450¢€
6.80€
4 10€
1.00€

5,50€
1.00€

3 60€

3.90€
2.90€

1.80€

2.00€

1.50€
3.40€
3.70€
3.70€
3.40€
3.50€
3.50€
3.80€
3.20€
4.60€
3.90€
5.10€

0.50€

Gratuife sur
demande
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Saint Omer — Blonde Pression — 4°7

Saint Omer — Blonde Pression — 4°7

Goudale — Blonde Pression — 7°2

Goudale — Blonde Pression — 7°2

Secret des Moines — Blonde Pression — 8°

Secret des Moines — Blonde Pression — 8°
Demi-SIROP - avec biére Saint Omer + Sirop (Fraise, péche,
grenadine, cassis, menthe, Menthe glaciale, citron)
Panache - Saint Omer

Monaco - Saint Omer

DESPERADQOS - Biére bouteille - 5.9%
Hoegaarden Biére blanche - Biére bouteille - 4.9%
TOURTEL TWIST CITRON (sans alcool)
TOURTEL TWIST FRAMBOISE (sans alcool)
Supplément sirop

i
Lo f OUL e ol oy .-'_",’ﬁw“:ﬁ”.?&ﬁ

ROUGES 12cl.
IGP Pays d'Oc Cétes de Gascogne - ODES - 12,5° 2 20€
[Présence de sulfes) !
BLANC 12cl.
IGP Pays d'Oc Cétes de Gascogne blanc sec - ODES -
s 2.20€
12,5 {Présence de sulfites) ;
ROSES 12cl.
IGP Pays d'Oc Cétes de Gascogne - ODES - 12,5° 2 20€

[Présence de suififes)

25 cl.
50 cl.
25 cl.
50 cl.
25 cl.
50 cl.

25 cl.

25 cl.
25 cl.
33 cl.
25¢l.
27.5cl
27.5 ¢l

25 cl.
4. 50€
25 cl.
4.50€

25 cl.
4.50€

2.60€
4.80€
4.00€
7.60€
4.40€
8.00€

2.80€

2.00€
3.10€
3.70€
3.00€
3. 10€
3.10€
0.50€

50 cl.
6.30€
50 cl.

6.30€

50 cl.
6.30€
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Cote du Rhéne - .s Petites Caves - 13.5°

Saint Nicolas de Emggueﬂ Les Petits Grains - 12°
Chinon - Dom. SﬁﬁRDﬂIS - La Bouchardiere 13" - 2023
Chinon - Dom. SOURDAIS - Les Clos-13° - @
Chinon - Dom. SOURDAIS - Les Clos-13° - 2009 =
Chinon - Dom. SOURDAIS - Les Cornuelles - 13° -
Chinon - Dom. SOURDALIS - Les Cornuelles - 13° - 2009

IA! ﬁéﬂf-pff

Cote de Gascogne - La Vie en Joy - 11.5° (sec)

Chinon - Dom. SOURDAIS - La Buscadiere - 12.5°
Chardonnay "Le Coquillier - IGP Val de Loire chardonnay

Cotes de Bergerac moelleux - Chateau le Sablou - 11.5°

IAE 7%? e

Chinon - Dom. SOURDAIS - La Buscadiere - 12.5°
La fleur Mondésir - AOP Bergerac - 12°

IGP de I'lle de Beauté - Tendance - 11.5°

Ventoux Prestige — Vallée du Rhone - 13°

13.50€
23€
15€
18.30€
39€
23.70€
51€

13.50€
14.50€
16.50€
17.50€

14.50€
13.50€

15.90€
15.10€
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12cl.
Champagne brut Cuvée Spéciale Larmigny - 12° - 75CL 36.00€
Champagne brut Cuvee Speciale Larmigny - 12° - 37.5CL 18.00€
Champagne Veuve Pelletier = BRUT -12.5° - 75CL 36.00€
Andre Gallois Vin mousseux demi-sec 75 cl 8.40€ 2 00€
Pétillant - « Perles blanches » demi sec - 75cl 13.50€ 2.50€
;Ejgl:nt Brut - « Perles blanches » / « Perles de Rosés [ « Perles Rubis» 1350€ 2 50€

te Doty

Eau de vie Fine Poire Williams 4 cl. 5.30€
GET 27 4 cl. 5.00€
GET 31 4 cl. 5.00€
Menthe Pastille 4 cl. 5.00€
Créme de Cognac au lait d'Avoine — o 4 cl. 6 50€
Maison GODET (La Rochelle) o i
Armagnac 4 cl. 5.50€
é&' boispong Jﬁwf‘éﬁ?
The menthe / The noir / The Jasmin / The Fruits 2 00€
rouges "
Infusion Tilleul - Verveine 2.00€
Café expresso 1.50€
Café au lait 2.00&
Café allonge 2.00€
Grand cafe 3.60€
Décafeine 1.70€
Cappuccino 2.10€
Cafe noisette 1.60€

Chocolat chaud 2.00€



Pour 2
PEISOIICS

Planches a partager : 13€
Assortiment de charcuterie
Planches a partager : 13€
Assortiments de fromages
Planches a partager mixte : 13€
Assortiment de charcuterie et fromage
Planche gourmande a partager : 12€

Assortiment de (2 variétées par personne)

calmars frits - onion ring - mini bouchée a la mexicaine & bouchée au fromage

d&t sauce barbecue

Pour 4
personnes

24€

24€

24€

22€

Les planches sont uniquement vendues a I"apértif ( ne peut étre vendues
comme entrée ou comme plat ou pour un menu enfant).

Vendues accompagnées de boissons
(hors caf€, theé ou carafe d’eau)

La liste des allergenes sont en demiéres pages



Entrée + Plat + Dessert (ou fromage): 35€
Entrée + Plat : 28€
Plat seul: 17€
Plat + Dessert (ou fromage): 26€

Lensemble de nos plats sont réalisés sur place. A
Cuisine maison de lentrée au dessert _D

¢

Plat au choix

- Burger® maison avec frites
= Pain burger , steak hache, fomate, cheddar, salade et sauce hamburger.
ol

- Nuggets de poulet avec frites

WMenu

Enfant Dessert au choix

1M.90€ - Muffin au chocolat
De 3 a1 ans

Boisson au choix
Un verre de :
- Sirop ou Diabolo au choix

Pour les evFavts de
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MoINS dé 5 ans © MUAAETS & frites + 1 muffin + 1 beissen (sirop) : Q€
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Ravioles maison au chevre frais et lard fume artisanal et
cremeux forestier.

Lo Do de Sore- gu maison
Medaillon de foie-gras nature sur pain d’epices et
boucheée gourmande de fole-gras et vinaigrette a la mangue.

a% M [1{53 -,%W bﬂ Plat végétarien

Oeuf cocotte avec champignons et chevre de Sainte Maure de
Tourame (AOP).

Lo S Feeqer

Saint Jacques snackees sur une creme de choux-fleur

-

| St

La liste des allergenes sont en demmieres pages
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S Slece du boudter. VBF env. 300g

Viande tendre et savoureuse servie avec frites & saladf.: o
Sauces aux choix: Roquefort - Poivre - Champignons

b ditice scale
Filet de poisson et son crumble chorizo et parmesan
Accompagne de légumes anciens

S Magel en Sausind
Magret de canard avec médaillon de foie-gras sur une

galette de pomme de terre croustillante
Servi avec une salade

SYa wagnee flveiale - ( prévoir 15 minutes)
Créme de butternut et chévre frais. h’ Plat vegetarien

SLloger ftvenal
Pain Buns - Steack haché 150g (VBF) lard fumé. galette de pomme de terre

fromage a raclette fumé, oignons. sauce fromage - Servi avec une salade
Supplement frites : 3€ Declinaison vegéetarienne:
Sans lard - hache végetarien
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Les desserts sont realises sur place a partir de produits bruts.

Yl an allaone meaingre

Delicieuse tarte au citron mernguee et sa gelee gourmande

S baioche perie
Brioche facon pain perdue avec brunoise de pommes
au caramel beurre sale.

Biscuit a la noisette
Duo de ganache chocolat noir & bl?lc

= =
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Accompagne de mignardises

[
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Supplément 2 50€







